JAK SI DOMA

V KUCHYNI VYROBIT
ACIDOBAZICKY
INDIKATOR

A PAK S NiM DELAT SPOUSTU POKUSU...




POTREBUJEME

(HLAVNE RODICE, KTERY NA NAS DOHLEDNE):

* Hrnec s poklici, trychtyr, cednik a vari¢/sporak

* Hlavku cerveného zeli (nebo alespon nékolik listu),
které budeme krajet na jemné kousky

* Vodu (staci studena z vodovodu) - tou zalijeme zeli

Pokrajené zeli v hrnci zalijeme vodou a nechame varit, tedy nevarime, jen pod poklici ohrejme ca na 60 C (ca 10 minut), pak
scedime pres cednik a nalevku do lahve a vychladime ve vodni lazni. Po té je indikator pripraven k pouziti. Jeho barva by méla
byt modra, ne zelena ani fialova ani rizova Nespotrebujeme li jej hned, prelijeme do plastové lahve a dime zmrazit do
mrazaku. K dalSimu pouziti staci lahev s indikatorem ohrat v lazni s horkou vodou a on opét zkapalni. Pozor nesmi se varit a
musi byt prikryto poklici, aby do roztoku nevnikal oxid uhlicity z okoli.Takto pripraveny indikator je neutralni a tudiz slouzi ke
zjistovani povahy zkoumanych latek, tedy jsou li kyselé Ci zasadité. Ale o tom, az budeme délat prislusné pokusy.
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